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dot. Zorganizowania poczestunku dla 100 oséb na spotkanie sieci w ramach projektu
pn. ,,Wspomaganie szké! i przedszkoli w Powiecie Rybnickim poprzez wprowadzenie
systemu doskonalenia nauczycieli”.

W zwiazku z pytaniami dotyczacymi wyjasnienia fresei specyfikacji istotnych
warunkéw zamowienia zamawiajacy na podstawie art. 38 ust. 2 ustawy Prawo Zamoéwicn
Publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r. (j.t. Dz.U, 22013 r.,, poz. 907 pdzn. zm.), podaje tresé
odpowiedzi na zlozone zapytanie

Pytanie 1. Serwis kawowy

1) Czy oferent dostarcza wrzatek, termosy do zaparzenia kawy i herbaty, filizanki, podstawki,
lyzeczki, cukierniczki, dzbanki na mleko, serwetki, itp. Czy dostarcza tylko produkty
zgodnie z wykazem - zamawiajgey nie opisuje czy oferent ma to wszystko przygotowad
i jakiego rodzaju maja by¢ naczynia np. porcelana czy jednorazowe,

2) Czy oferent dostarcza naczynia do soku i czy majg, to by¢ kubki jednorazowe czy szklanki,

3) Czy do kolacza podaé talerzyki i widelezyki, czy tylko tacki jednorazowe i serwetki.

Odpowiedz:

Ad.1 Serwis kawowy:

1) Wykonawea powinien dostarczy¢é wrzatek, termosy do zaparzenia kawy i herbaty,
filizanki, podstawki, lyzeczki, cukierniczki, dzbanki na mleko, serwetniki, naczynia
powinny by¢ porcelanowe oraz wszystko ptzygotowac.

2) Wykonawca dostarczy szklanki do soku.

3) Do kotacza nalezy podaé talerzyki i widelczyki

Pytanie 2. Przerwa obiadowa

1) Czy barszcz ma byé w termosach z kranem i czy do niego poda¢ kubki jednorazowe czy
bulionéwki 1 tyzeczki,

2) Krokiety maja by podane cieple w podgrzewaczach gastronomicznych czy zawinigte
w serwetki i podane na jednorazowych pélmiskach, czy poda¢ do nich widelee metalowe
i talerzyki porcelanowe, czy talerzyki jednorazowe a krokiet w serwefce,

3) Czy oferent ma dostarczyé wszystko zgodnie z wykazem na jedna godzing, czy zostanie
wyznaczona godzina podania barszezu z krokietem, czy kazda grupa bedzie mieé osobny
bufet, czy grupy beda mie¢ spotkania i przerwy w tym samym czasie,

4) Czy jest konieczna biezaca obstuga np. kelnerska, porzadkowanie stolow po przerwie
kawowej, wymiana naczyn itp.

Odpowicedz:
Ad.2 Przerwa obiadowa:
1) Barszez nalezy podaé w termosach z kranem, nalezy do niego podaé bulionowki

porcelanowe 1 tyzki.
2) Krokiety nalezy poda¢ ciepte w podgrzewaczach gastronomicznych, nalezy do nich podaé
widelce metalowe i talerzyki porcelanowe,
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3) Calo$¢ zaméwienia nalezy przygotowaé na Jjedng godzine,
4) Zamawiajacy nie przewiduje koniecznodci biez
stoléw i wymiany naczys.

kazda z grup ma osobny bufet.
gcej obstugi kelnerskiej, porzadkowania
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